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Vin brule’

Finger dello Chef

L/t/pasto Gourmet %;31/ Vare

Carabineros e Caviale
la frolla salata, il primosale e ciliegino semi dry
Il carpaccio d’Anatra e gel d’arancia
Il cubo di tonno e sakura mix
Il bun al nero rape, stracciatella e alici del Cantabrico

N o
@r/mo di -Aerra
| Cappellacci al Tartufo, riduzione di fondo bruno e chips di Cardoncelli
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L'acquerello agli agrumi, Astice e burrata

%condo Ware con (F\ontomo

L’"Ombrina in umido e guazzetto al Mediterraneo, cicoria selvatica e crostino al burro salato

Oeksert

Il Brindisi al Nuovo Anno, Il Dessert della casa
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Animazione Musicale a cura di Adriano Cavallo deejay, Veronica Antonucci singer, Nico Palumbo VIO/InISt\
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Costo menu 100.00€ Bevande Incluse - Menu ridotto Bambini 50.00€ Bevande Incluse/
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