
Sgagliozze baresi e carpaccio di black Angus
 Morbido di finocchi e lardo di colonnata 

Giuncata alle noci con miele d’Acacia 
Parmigiana di melanzana rivisitata 

Triglia panko e gel di cipolla rossa 
Salmone marinato al Gin e cedro 

Merluzzo in olio cottura e polvere di olive
Bombetta di Spada agli agrumi e cavolo viola 

 
Costo Menu €50,00 Bevande Incluse Menu
Ridotto Bambini €35,00 Bevande Incluse 

Tonno scottato, puntarelle e gamberone al Cognac 

Pettola con Baccalà 
Gnocco fritto, mousse di bufala e pistacchio 

Crostino ai multi cereali e pate’ di pomodori secchi 

Scrigni cacio e pepe, battuto di gamberi e carciofi croccanti 

Entree

Frutta e Dessert

Speciale Menu di Capodanno 2025

ANTIPASTO GOURMET TERRA

ANTIPASTO GOURMET MARE

primo piatto di  MARE

secondo piatto  di  MARE


