
        
 

     4 LUGLIO “ Relais In Rosèe” 

START 20:45 
 

€ 55,00 per persona 
 

DEGUSTAZIONE A BORDO PISCINA DI VINI ROSATI: 
 

 

IL NOSTRO BENVENUTO 

Bignè salato con mousse di salmone norvegese aromatizzato con erba cipollina 

In abbinamento: Pungirosa Bombino Nero - Cantine Rivera 

 

ANTIPASTO 

Carpaccio di angus con Stecco di caciocavallo in tempura 

In abbinamento: Taranta Negroamaro – Malvasia - Az. Vetrere 

 

PRIMO PIATTO 

Risotto ‘Acquerello’ ai crostacei, tartare di gambero rosso e crumble di tarallo 

In abbinamento: Lapis Susumaniello - Cantine Di Gioia 

 

SECONDO PIATTO 

Bombetta di Spada alla gricia e cavolo viola marinato 

In abbinamento: Primitivo - Podere Don Cataldo 
 

DESSERT 

Tetta della Monaca al lemon curd e glassatura al cioccolato bianco  

 

 

 


